La Carte

Les entrées

Tataki de beeuf et crudités a la japonaise 11.50 €
Saumon Gravilax label rouge écossais et salade de légumes croquants 12.00 €
Ris de veau, sauce aux morilles 13.00 €
Escalope de foie gras poélée, sirop d’hibiscus et noisettes 18.00 €
Les plats

Dos de cabillaud, sauce champagne, riz noir « Vénéré » et carottes roties 22.00 €
Selle d’agneau, jus roti aux herbes et gratin Dauphinois 22.50 €
Magret de canard aux épices douces et mangue, pommes Dauphine 22.00 €
Faux-filet de beeuf, sauce au Gorgonzola, frites fraiches 26.00 €

Saladetiéde de sarrasin, pois chiches rotis au curcuma, vinaigrette a la poire William 17.00 €

Le fromage et les desserts

Assiette de trois fromages de la région 9.50 €
Tarte meringuée au citron et agrumes 11.00 €
Cheesecake au chocolat et sarrasin grille 11.50 €
Entremets aux fruits exotiques 11.00 €
Café gourmand 6.50 €
Glaces et sorbets de Terres Bleues a Cléguérec la boule 2.75 €

Vanille Bourbon, chocolat noir, fraise, caramel au beurre salé, pistache, café
citron jaune, citron vert, fraise, cassis, framboise, abricot, ananas

Toutes nos viandes sont d’origine frangaise sauf indication contraire.

La cheffe sera heureuse de proposer des alternatives suivant vos demandes particulieres :
végétarien, sans gluten, allergies

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts.



