MENU
« Corps de Garde »

Menu complet : 38.50 € Prix net TTC hors boissons
Formule entrée et plat ou plat et dessert : 31 € Prix net TTC hors boissons

Tataki de beeuf et crudités a la japonaise
Ou
Saumon Gravlax label rouge écossais et salade de légumes croquants
Ou

Ris de veau, sauce aux morilles

Dos de cabillaud, sauce champagne, riz noir « Vénéré » et carottes roties
Ou
Selle d’agneau, jus roti aux herbes et gratin Dauphinois
Ou
Magret de canard aux épices douces et mangue,
pommes Dauphine

Mont d’Or, pain aux noix et mesclun
Ou
Entremets aux fruits exotiques
Ou
Cheesecake au chocolat et sarrasin grillé
Ou
Tarte meringuée au citron et agrumes

Vins en accompagnement du menu : 15 € par personne (3 verres de 100 ml)
Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts.



