
....................................................................

Amuse-bouche :
tartare de Saint-Jacques aux fruits de la passion

_______

Terrine de foie gras et compotée de fruits secs
_______

Dos de saumon « label rouge » écossais, sauce Champagne,
 Risotto à l’huile de tru�es et champignons

Ou
Magret de canard sauce bigarade,

galette de pommes de terre aux herbes
_______

Entremets à la framboise et praline rose
 

....................................................................

Vins en accompagnement du menu : 18 € par personne (3 verres de 100 ml)
Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts.

MENU « Saint Valentin »
52 €

Prix net TTC hors boissons

Supplément fromage : 8.00 €


