
 
 

MENU « Corps de Garde » 

Menu complet : 40.00 € 

Formule entrée et plat ou plat et dessert : 32.00 € 

Prix net TTC hors boissons 

.................................................................... 

 

Terrine de cerf au foie gras et pistache,  

sablé au parmesan et cornichon, échalotes confites 

Ou 

Saumon « Label rouge » écossais façon gravlax,  

tartare de betterave et crème de raifort 
_______ 

 

Magret de canard, sauce bigarade, épinards et gratin Dauphinois 

Ou 

Pavé de cabillaud au chorizo, crémeux de butternut, carottes rôties 

_______ 

 

Assiette de fromages régionaux 

Ou 

Entremets aux fruits exotiques 

Ou 

Verrine façon “Forêt Noire” 

 

 

Vins en accompagnement du menu : 19 € par personne (3 verres de 100 ml) 

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 

.................................................................... 

 


