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CORPS DE GARDE

MENU « Corps de Garde »

Menu complet : 40.00 €
Formule entrée et plat ou plat et dessert : 32.00 €

Terrine de cerf au foie gras et pistache,
sablé au parmesan et cornichon, échalotes confites
Ou
Saumon « Label rouge » écossais fagon gravlax,
tartare de betterave et creme de raifort

Magret de canard, sauce bigarade, épinards et gratin Dauphinois
Ou
Pavé de cabillaud au chorizo, crémeux de butternut, carottes réties

Assiette de fromages régionaux
Ou
Entremets aux fruits exotiques

Ou
Verrine facon “Forét Noire”
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Vins en accompagnement du menu : 19 € par personne (3 verres de 100 ml)



